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Comprendre les mécanismes de construction des propriétés
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Domaines d’expertise : Génie des procédés ; Physico-chimie / élaboration de la
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sand ra.domenek@agroparistech.fr de matiére ; Microbiologie; Génie de procédés microbiologiques; Sécurité sanitaire
; Contaminants ; Comportement des consommateurs ; Métrologie ; Modélisation;

Formulation; Physico-chimie appliquée aux polymeres et aliments
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* Durée de vie de I'aliment
* Consigne et concept de « vrac élargie »
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Ecoconception et sécurité des emballages

* Organisation des I’échange inter-filiere

Outils intégrées écoconception de
I'emballage — durée de vie des
aliments

Développement de formations
Développement des espaces
d’échange

Construction d’un plaidoyer commun

Production
matériaux

Projets en cours:
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ADEME ECLA — films agricoles
Nombreuses collaborations industrielles
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